SEPARADOR DE EMBUTIDOS

SEPARADOR DE EMBUTIDOS

El corte automatizado elimina el contacto humano con los productos
listos para comer (RTE).

APPLICATION SPECIFIC EQUIPMENT

e Funciona con todo tipo de tripa artificial y tamafios de hasta 3" (76
mm).

e El separador de embutidos puede alimentar directamente un
desengrapador Cozzini.

e Los controles PLC pueden controlar el conteo de las piezas.

e Corta 120 rollos largos de 6-8" (152-203 mm) por minuto.

¢ Rapido desmontaje para una facil limpieza e inspeccion.

e Construccion de acero inoxidable con finos acabados sanitarios.

e Aceptado por USDA y aprobado por CE. Construido de acuerdo a
los principios de disefio de equipamiento sanitario del AMI.
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SEPARADOR DE EMBUTIDOS

Automatice el proceso de separar embutidos individuales de largas ristras de productos
unidos con el separador de embutidos de Cozzini. Proteja sus productos listos para comer de
los riesgos de contaminacion, eliminando el contacto humano con esta maquina que aumenta
la productividad.

Una transportadora de alimentacion interna envia ristras de embutidos dentro de la maquina.
El separador de embutidos usa un sensor para detectar la forma de cada embutido y corta
exactamente entre las grapas, independientemente del largo o tipo de tripa.

El separador de embutidos de Cozzini puede ser una adicion bien recibida en su linea de
procesamiento, gracias a su ritmo de salida de 120 embutidos por minuto, sus controles para
el conteo de piezas y su facilidad de limpieza.
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WORLD HEADQUARTERS  Cozzini, Inc. COMPLETE FOOD EQUIPMENT SOLUTIONS
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